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RESTAURANT

HGROHTESIA

OF TE PEROAFOI

KREMI | FSHATIT

Supé krem perimesh

Njé krem i buté dhe i kremoze, i pérgatitur
me perime té freskéta té sezonit, qé sjell
ngrohtésiné dhe aromén natyrale né ¢do lugé.

THJESHTESIA E DETIT

Supé peshku me karkalecé

Shija autentike e detit né njé supé té pasur me
karkalecé dhe copa té freskéta peshku, ideale
pér adhuruesit e shijes sé freskét dhe natyrale.

SURPRIZA E DITES

Supa e freskét e sezonit
Njé pjaté e ndryshueshme ¢do dité, me pérbérés
té freskét si domate, brokoli dhe karoté, e

pérgatitur pér té freskuar tryezén dhe shijen tuaj.

350 LEKE

400 LEKE

450 LEKE

SUPAT

*Ju lutemi informoni stafin toné pér ¢do alergji ushgimore!

*Please kindly inform our staff of any food allergies!
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SALLAIAL

SHIIA OF
FRESKOI SHPIRTI

FESTE NGJYRASH 450 LEKE

Sallaté perimesh mikse

Njé pérzierje e freskét me perime té ndryshme,
e shogéruar me njé dressing té lehté gé zgjon
shijen né ¢do kafshim.

THESARI | FSHATIT 500 LEKE

Sallaté fshati me buké misri dhe krem djathi
Kombinim autentik me buké misri krokante dhe
krem djathi té buté, gé sjell shijen tradicionale
né tryezén tuaj.

SHIJA E NATYRES 700 LEKE

Sallaté me pomodorini, lajthi dhe parmixhano

Njé eksplozion shijesh ku pomodorini té freskét
bashkohen me lajthi té skuqura dhe djathé
Parmigiano pér njé kombinim té pérsosur.

ELEGANCA E BURRATES 600 LEKE

Burrata me rukola, pomodorini, vaj borziloku dhe granola bajame
Njé pjaté luksoze qé bashkon butésiné e

burratés me freskiné e rukolés dhe krokantin e

granolés sé bajameve.

KLASIKA E CEZARIT 550 LEKE

Sallaté Cezar
Njé kombinim i pérkryer i sallatés romaine,
djathit grana dhe dressingut té veganté Cezar.

RUKOLA GOURMET 600 LEKE

Sallaté me rukola, arra, gorgonzola dhe pomodorini
Njé miksé e forté shijesh té ndryshme: e kripur,
e émbél dhe pak e tharté, pér njé pérvojé té
ploté.

*Ju lutemi informoni stafin toné pér ¢do alergji ushgimore!
*Please kindly inform our staff of any food allergies!
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FILLNEOF HGRE
APVIOSFERF |

SHIJET E KRIPES 450 LEKE
Acuge me pomodorini, kaperi dhe ullinj

Njé kombinim klasik mes detit dhe aromave mesdhetare, gé

zgjon apetit pér té vazhduar.

TATAKI | TONIT 1200 LEKE
Ton Tataki me wakame, xhenxhefil turshi dhe salcé teriyaki

Njé prezantim i freskét dhe modern me shije japoneze, i
pérshtatshém pér ata qé duan té provojné dicka té vecanté.

KARPACIO LEVREKU 900 LEKE
Karpacio levreku me salcé ananasi dhe mente

Njé pjaté e lehté dhe freskuese me nota tropikale dhe

aroma freskuese menteje.

ANTIFAS TAT

HGROHTESIA TIE
CDO KAFSHINI

DJATH | KROKANTE 400 LEKE

Djathé i skuqur me peté, susam, mjalté dhe tahini
Njé lojé e harmonishme shijesh té kripura dhe té émbla me
teksturé krokante.

ANTIPASTE ITALIANE 1000 LEKE
Pérzgjedhje djathrash dhe proshute

Njé shétitje né Itali pérmes shijes sé djathrave dhe

mishrave té zgjidhura.

FRITURE MIKSE DETI 1400 LEKE
Kallamar, karkaleca dhe salcé sweet chili

Njé pjaté e pasur dhe krokante me aromé té freskét

deti dhe njé shtysé pikante.

KERPUDHA PHILADELPHIA 700 LEKE

Kérpudha té freskéta sote me krem djathi Philadelphia dhe borzilok
Njé pérzierje e buté dhe aromatike, perfekte pér té hapur shijen.

TAVE KARKALECASH 1000 LEKE

Karkaleca me djathé scamorza dhe anise yll
Njé kombinim aromatik dhe i ngrohté, ideal pér adhuruesit e detit.

SALLATE OKTAPODI 900 LEKE

Sallaté me oktapod, patate baby, ullinj dhe truméz
Njé pjaté elegante dhe e lehté, e pasuruar me shije mesdhetare.

BRUSKETA KLASIKE 450 LEKE

Brusketa me domate dhe Parmigiano
Njé fillim i thjeshté dhe klasik, i pasur me shije dhe aromé.
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*Ju lutemi informoni stafin toné pér ¢do alergji ushgimore!
*Please kindly inform our staff of any food allergies!
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NEASIAE NI
PRERJE NIODERTE

LINGUINE ADRIATIK 800 LEKE

Linguine me fruta deti
Njé eksplorim i freskét i shijes sé detit, me pasta té lehta dhe fruta deti.

RIGATONI ME TRUFE 900 LEKE
DHE KARKALECE

Njé pjaté e pasur, ku trumézat dhe karkalecat krijojné
njé shije té thellé dhe té rafinuar.

TAGLIATELLE ME RAGU VICI 700 LEKE

Njé klasik i zbutur me salcé té pasur mishi dhe djathé grana.

PACCHERI ME PESHK 1000 LEKE

pomodorini dhe borzilok té freskét.

RAVIOLI SPINACI DHE RIKOTA 800 LEKE

Ravioli té mbushur me spinaq dhe rikota, me salcé
djathi dhe bajame krokante.

<€ DHE BORZILOK
Paccheri té médha me copé peshku shpaté,

@ ELEGAHCA E RRENIOZTE T

RISOTTO ME KARKALECE 900 LEKE
DHE KERPUDHA PORCINI

Njé kombinim i luksit detar me aromat e pyllit né njé
pjaté té kremoze dhe té ngrohté.

RISOTTO ME FRUTA DETI 800 LEKE
DHE CHIPS GRANA

Shije deti té freskéta té theksuara me njé shtresé
krokante nga djathi Grana.

RISQTTO PULE DHE 700 LEKE
PATELLXHAN | TYMOSUR

% Njé pjaté e ngrohté dhe aromatike me mish pule dhe

nuanca té tymosura té patélixhanit.

RISOTTO KUNGULL 900 LEKE
DHE KARKALECE

Njé kombinim i balancuar mes émbélsisé sé kungullit
dhe shijes detare.

@ RISOTTO ME SAFRAN DHE PULE 700 LEKE
Njé klasik elegant me shije té pasur dhe aromé té
veganté shafrani.

*Ju lutemi informoni stafin toné pér ¢do alergji ushgimore! 5
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PIAIAL WRYESORE = DT

SHIJA E MESDHEUT - FILETO LEVREKU 1000 LEKE

Fileto levreku e pjekur né perfeksion me perime té avulluara dhe pure patate té émbél,
pér njé pérvojé té lehté dhe elegante.

KLASIK MES ELEGANCES - FILETO SALMONI 1400 LEKE

Fileto salmoni e shtruar mbi spinaq sote dhe pure lulelakre té karamelizuar, pér njé
kombinim té buté dhe té rafinuar.

TUNA SUPREME - TON NE ZGARE 1400 LEKE

Fileto toni e pjekur né zgaré me krem speci té kuqg dhe perime té pjekura, pér njé shije té
thellé dhe té freskét.

KLASIK | KROKANTE - MERLUC | FRITUR 1100 LEKE

Fileto merluci me kore krokante, shogéruar me patate té skuqura dhe salcé kokteili.

PIAIAL WRYESORE = NMiSH

PULE RUSTIKE - FILETO PULE 600 LEKE

Fileto pule e pjekur me patate né furré dhe salcé chimichurri, pér njé shije shtépiake dhe té ngrohté.

ELEGANCA E VICIT - FILETO VICI 1700 LEKE

Fileto vigi me pure patate, provolone dhe kérpudha né salcé unagi dhe demi-glace, njé
pjaté luksoze dhe e pasur.

TRADITA E RIPERFYTYRUAR - ENTRECOTE VICI 1000 LEKE

Entrecéte me salcé piper jeshil dhe patate baby, ideale pér dashamirésit e mishit té kugq.

QENGJI MES LINDJES DHE MESDHEUT OSOBUCO QENGII 1500 LEKE

Osobuco gengji i gatuar ngadalé me pure qgigrash dhe tahini, njé pjaté me ndikime
orientale dhe shije mesdhetare.

RRENJE TOSKANE - TAGLIATA VICI 1700 LEKE

Fileto vigi e preré hollé mbi rukolé, me grana dhe dressing “Shija”, pér njé kombinim té
freskét dhe aromatik.

VICI I TRUFES - FILETA ME TRUFE 1800 LEKE

Fileto vigi e shogéruar me salcé kérpudhash dhe trufé, pér njé shije té thellé dhe té rafinuar.

& *Ju lutemi informoni stafin toné pér ¢do alergji ushgimore!
*Please kindly inform our staff of any food allergies!
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SHIA E PASTER,
DIREKT TGA ZIARRI

LEVREKU NE ZGARE ME PERIME 1300 LEKE

Levreku i freskét i pjekur ngadalé né zgaré, shogéruar me
perime té grilluara pér njé pérvojé klasike detare.

KOCE NE ZGARE ME PERIME 1300 LEKE

Peshk koce i pérgatitur né ményré tradicionale, me aromé
tymi dhe perime sezonale té grilluara.

KALLAMAR NE ZGARE 1350 LEKE

Kallamaré té ploté té pjekur me mjeshtéri, té shérbyer me

Karkaleca té freskét té pjekur né zgaré, me shije té ploté
dhe prekje mesdhetare.

gﬁ vaj ulliri dhe limon.
@ KARKALECE NE ZGARE 1400 LEKE

o PERAAOE
~5 DUAN ME SHUME
<

TOMAHAWK SPECIAL - 600 GR 3000 LEKE

Copé mishi e madhe dhe e Iéngshme, me kocké pér njé
pamje mbresélénése dhe shije intensive.

Njé zgjedhje pér té ndaré — mish premium me prerje té
gjeré dhe shije té pasur, pér té festuar ¢do moment.

FIORENTINA SPECIALE - 600 GR 3300 LEKE

Njé prerje klasike italiane, e pjekur sipas déshirés dhe e
shoqéruar me garnituré té thjeshté qé Ié mishin té flasé veté.

@ TOMAHAWK KING -1KG 5000 LEKE
[e]
%

FIORENTINA SUPREME -1KG 5500 LEKE
Perfeksioni i mishit né njé copé té vetme — njé zgjedhje
elegante pér adhuruesit e mishit té cilésisé sé larté.

*Ju lutemi informoni stafin toné pér ¢do alergji ushgimore! 7
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FULDI T ENIBEL

\IBETET TE KUTTESE

PANNA COTTA DELIKATE

Ol

Njé émbélsiré klasike italiane, e buté dhe kremoze,

qé shkrin né gojé.

CHEESECAKE FRUTASH

Cheesecake i freskét dhe i lehté, i shogéruar me

fruta sezonale.

BROWNIE CHOCO-DREAM
Kek cokollate me akullore vanilje

Brownie i ngrohté dhe i dendur me ¢
zezé, i shogéruar me akullore vanilje

lehté mbi té — njé kontrast perfekt i nxehtésisé me

té ftohteén.

TRILECE TRADICIONALE
ME KARAMEL

Njé nga émbélsirat mé té dashura shqiptare:
pandispanjé e buté dhe e njomur me tri lloje
qumeéshti, e kurorézuar me salcé karamel té trashé
— nostalgji né ¢do lugé.

350 LEKE
400 LEKE
450 LEKE
okollaté té
qé shkrihet
350 LEKE

DESIGN & PRODUCTION
@MENUJA.AL
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